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	Tacos Labo
	WINE ✖️ TACOS
	前菜盛り合わせ4種
	１人前 1,000   2人前 2,000   3人前 3,000

	SMALL PLATES
	前菜系おつまみ
	オリーブ
	カブのマリネ
	ザワークラウト
	450
	550
	550
	ピクルス
	クミン香る枝豆炒め
	ポテトサラダ
	500
	600
	600
	トマトとモッツァレラのカプレーゼ
	900

	SALAD
	サラダ
	蒸し鶏とクレソンのサラダ
	マッシュルームとグリーンサラダ
	1,100
	1,000

	CHEESE & HAM
	チーズ・生ハム盛り合わせ
	チーズ盛り合わせ4種
	定番　生ハム盛り
	ハーフ　50g フル　　100g
	1,500 3,000
	ハーフ　１人前 フル　　2〜３人前
	900 1,600
	TacosLabo


	Tacos
	5P ¥2,000 / 4P ¥1,600 /3P ¥1,200
	カルニータス (豚肉の煮込み)TACOS
	スパイスと一緒にじっくり 煮込んだ豚肉がトルティーヤによく合います。 シャルドネ、ヴィオニエ○

	牛ひき肉のTACOS
	赤ワインとスパイスで煮込んだ 牛のひき肉、トマトソースでさっぱりと。 赤ワインと相性○

	スパイスチキンのTACOS
	数種類のスパイスに漬けた 鶏肉をヨーグルトソースとパクチーで。 すっきり白ワイン○

	TacosLabo

	FRIDE
	揚げ物
	アンチョビフライドポテト
	長芋フライ
	イワシのフリット　
	550
	700
	800

	QUESADILLAS
	ケサディーヤ
	トマトとバジル
	チョリソーとオリーブ
	トッピングハラペーニョ
	1,550
	1,650
	250

	RICE
	ご飯もの
	タコライス
	スパイスライスとチキンティッカマサラ
	1,400
	1,400

	MEAT DISH
	お肉料理
	トルティーヤチップと牛ひき肉とサルサ
	白ワインとゆっくり煮込んだリエット
	牛スネ赤ワイン煮込み
	1,100
	1,200
	1,600

	DESSERT
	デザート
	バニラアイス
	チースケーキ
	400
	600
	TacosLabo

	DRINK MENU
	BEER SOUR ビール　サワー
	SHOCHU 焼酎
	黒霧島 DAIYAME GLOW CHILL GREEN

	COCKTAIL カクテル
	OTEHR その他
	NON ALCOHOL ノンアルコール
	SOFT DRINK ソフトドリンク
	アサヒZEROノンアルコールビール コロナノンアルコールビール ストロベリーソーダ シャーリーテンプル (ジンジャエール＋グレナディンシロップ）


	DRINK MENU
	角 知多 イチローズモルト 響 白州NV 白州12年 山崎NV 山崎12年
	600 1,200 1,100 1,500 1,500 2,300 1,500 2,300

	BOURBON バーボンウイスキー
	ジムビーム メーカーズマーク ワイルドターキー フォアローゼス ジャックダニエル
	600 800 800 800 800
	IRISH アイリッシュウイスキー
	ジェムソン
	700

	SCOTCH  スコッチウイスキー
	バランタイン10年 シーバスリーガル12年 シーバスリーガル　ミズナラ12年 ジョニーウォーカー　レッド ジョニーウォーカー　ブラック ジョニーウォーカー　グリーン ジョニーウォーカー　ブラックルビー ジョニーウォーカー　ブルー モンキーショルダー グレンフィディック12年 グレンモーレンジィ12年 マッカラン12年 タリスカー10年 ボウモア12年 ラフロイグ10年 アードベッグ キルホーマン
	700 700 1,000 700 800 1,400 900 2,300 900 1,000 1,000 1,700 1,100 1,100 1,300 1,100 1,400




